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Aula prética e aprofundamento do Prof. Cristiano Ricardo sobre instabilidades em emulsées:
cremagem, coalescéncia e quebra de fases no laboratorio de farmacotécnica e farmacia
magistral.
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Identificar precocemente os mecanismos fisicos de desestabilizacao é crucial no
desenvolvimento e controle de qualidade de cremes e logoes.

Cremagem vs Sedimentacao

Separacao por diferenca de densidade onde a fase interna sobe (cremagem) ou desce
(sedimentacdo), facilmente reversivel por agitacédo.

Coalescéncia e Quebra irreversivel

Rompimento do filme interfacial onde as goticulas microscépicas se fundem em gotas maiores
até a separacdo completa em duas fases liquidas continuas.

Dica de bancada do Professor

Submeta suas formulac¢fes ao teste de estresse térmico e centrifugacéo a 3000 rpm por 30
minutos para prever a estabilidade a longo prazo.
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